Carta de menuis fiabusha Sant Esteve

https://carta.menu
Carretera Montseny, 42, 08461 Sant Esteve De Palautordera (Barcelona), Spain, Sant
Esteve de Palautordera

(+34)938480133

El restaurante de Sant Esteve de Palautordera ofrece 41 distintos ments y bebidas en la el menu a un precio
promedio de 11 €. El local y sus instalaciones son accesibles y, por lo tanto, también pueden ser alcanzados con
una silla de ruedas o limitaciones fisicas, y hay gratuito W-LAN. Si el tiempo lo permite, también puedes ser
atendido en el area exterior. En la cocina del Kabusha Sant Esteve de Sant Esteve de Palautordera se preparan
comidas tipicos del pais con tipicas especias asiaticas exquisitas, las comidas espafiolas con sus sabrosas
dulces y picantes salsas y especias son populares entre los invitados. Por supuesto, también se incorporan los
mas diversos productos en las mas novedosas combinaciones y interpretaciones - siguiendo el lema de la
cocina fusién en la oferta culinaria, ademas, hay buenos platos mediterraneos platos en el mena.
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Sandwiches & Hot Paninis

HAMBURGUESA
Sandwiches
EL VEGETARIANO
Tischagerichte
PAELLA

Bebidas

BOTELLA DE AGUA

Café

CAFE

Tapas - Pica Pica

PAN DE CRISTAL CON TOMATE

Para ficompanar

BOUQUET DE LECHUGAS DE LA
HUERTA DE TRAMUNTANA CON
VINAGRETA DE CEBOLLETAY
PIPARRA

PATATAS CON SALSA BARBACOA
CASERA DE CASTANAS

{os platos se preparan con
VIAJAR
VERDURAS

Este tipo de plalos se sirven
POSTRES
PEZ

2€

1€

4¢€

4¢€

Final Dulce

COULANT DE CHOCOLATE Y HABA
TONKA CON CORAZON DE NUECES

DE MACADAMIAYY CARAMELO 7€
SALADO ACOMPANADO DE HELADO

DE VAINILLA DE TAHA

TARTA DE QUESO MUY CREMOSA

CON TOQUES SALADOS, AROMA
AHUMADO SUAVE, UN TOQUE DE 8€
PIMIENTA ROSA Y HELADO DE

DULCE DE LECHE

TORRIJAS BANADAS EN CREMA
INGLESA LIGERA DE CANELAY
CITRONELA, CARAMELIZADO 6€
CRUJIENTE Y HELADO DE

AVELLANA DEL PIAMONTE

DIABLOT. BASE DE MANTEQUILLA
CON CREMA DE PINA CON JALEA
DE JENGIBRE Y CHILES, TOQUES DE
TOMILLO Y HELADO DE TE CHAI

TAPAS GAMBERRAS

PANECILLO FONDUE. SALSA DE
QUESO GORGONZOLA, COMTE,
ARMANAC, CEBOLLA
CARAMELIZADA, BOLETUS Y
ACOMPANADO DE CHORICITOS
IBERICOS O ALCACHOFAS

CROQUETAS XL DE CERDO
ADOBADO, DE POLLO RUSTIDO,DE 2€
CHIPIRONES O DE ESCALIVADA

BRAVAS CON ORTIGAS DEL
MONTSENY

CALAMARES A LA ROMANA CON
HARINA DE ARROZ, MAYONESADE 12¢€
LIMON Y PIPARRA

9¢€

7€

MEJILLONES DE ROCA CON SALSA

DE CURRI ROJO THAI Y CILANTRO 9€
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firroces y Tideuas

ARROZ SECO O FIDEUA DE MAR
ELABORADO CON ARROZ DEL
MOLI DE PALS, MEJILLONES
GALLEGOS DE ROCA Y GAMBA
ROJA

ARROZ SECO O FIDEUA NEGRA
ELABORADO CON ARROZ DEL
MOLI DE PALS, MEJILLONES
GALLEGOS DE ROCAY GAMBA
ROJAY TINTA DE CALAMAR

ARROZ SECO DE VERDURAS Y
SETAS DE TEMPORADA

ARROZ SECO DE MONTANA
ELABORADO CON ARROZ DEL
MOLI DE PALS, OREJA DE CERDO,
SETAS Y CRUJIENTE DE PIES DE
CERDO

ARROZ SECO EN LATA CON
CARPACCIO DE GAMBA
ELABORADO CON ARROZ DEL
MOLI DE PALS, CALDO DE
PESCADO, GAMBA Y GAMBA ROJA
CRUJIENTE

ARROZ DE CAP | POTA
ELABORADO CON ARROZ DEL
MOLI DE PALS, CAP | POTA,
CALLOS DE TERNERA, CHULETA
DE CERDO, TOQUE PICANTE DE
CHILE FRESCO, RATAFIAY
TIRABEQUES

ENTRECOT ‘BLACK ANGUS’
MADURADO DE UNO A DOS MESES
HECHO A LA BRASA (PRECIO
QUILO)

COSTILLAR DE CERDO CON SALSA
BARBACOA DE CASTANAS Y
PATATAS PANADERA -PARA
COMPARTIR

PULPO AL WOK CON PATATAS,
CHILE, CILANTRO Y JUGO DE LA
COCCION CON UN TOQUE DE LIMA

13 €

13 €

12 €

13 €

14 €

13 €

38 €

22 €

17 €

TATAKI DE ATUN DE ALETA
AMARILLA ‘BLUEFIN’ CON BASE DE
AGUACATE, ZANAHORIA, CEBOLLA
TIERNA Y FRUTA DEL TIEMPO,
SALSA DE SOJA, JENGIBRE, MIEL Y
LIMON

CHULETA DE TERNERA A LA
BRASA Y ESTOFADA CON
COLIFLOR Y ZANAHORIA
ENCURTIDA, MINIVERDURAS A LA
BRASA Y SALSA REDUCIDA DE LA
COCCION

BOGAVANTE AL AJILLO (PRECIO SEGUN
MERCADO)

RODABALLO A LA BRASA CON
AGUA DEL CARMEN Y PATATA 19 €
PANADERA

Platillos

BOCATA CALAMARES: PAN

CRISTAL, CALAMARES A LA

ROMANA, SALSA NEGRA DE

CALAMAR ENCEBOLLADO, 10 €
MAYONESA DE PIPARRA Y CHILE

FRESCO Y UN TOQUE DE PIMIENTO
DEL PADRON Y PIPARRA

MILHOJAS DE SALMON MARINADO

EN EL RESTAURANTE CON

REMOLACHA Y VODKA, BABA 12 €
GANOUSH, AGUACATE Y CEBOLLA
ENCURTIDA

VIEIRAS ‘SAINT-JACQUES’ A LA
PLANCHA CON SALSA
CARBONARA, UN TOQUE PICANTE
DE JALAPENO CON SU CORAL
ACOMPANADO DE ALCACHOFAS
FRITAS Y CRUJIENTE DE TOCINO

GIRGOLA DE CASTANO

ECOLOGICA A LA BRASA CON
MINIVERDURAS SALTEADAS, 12 €
VINAGRETA DE CAFE Y LAMINAS

DE ALMENDRA TOSTADA

17 €

20€

16 €
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BURRATA O CABALLA MARINADA

CON TOMATE CONFITADO EN EL
RESTAURANTE, PICADURA DE
AVELLANA, BOLETUS Y BROTES 10 €
DE MOSTAZA, RUCULA, KUMQUAT
CONFITADO, OREJONES Y

CEBOLLETA

BIKINI DE STEAK TARTAR DE
TERNERA ‘BLACK ANGUS’ DE LA
VALL D’EN BAS, CON BRIOCHE DE
MANTEQUILLA CRUIJIENTE Y
KIMCHI COREANO HECHO POR
NOSOTROS

12 €

TARTAR DE ATUN MARINADO A LA
MANERA TRADICIONAL COREANA,
AGUACATE A LA CATALANA CON

AJO Y PEREJIL Y JENGIBRE 14 €
ENCURTIDO Y ACOMPANAMIENTO

DE CRUJIENTES AL ESTILO

CROATA DE WASABI
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Tiabusha Sant Esteve

Carretera Montseny, 42, 08461 Horario de apertura:
Sant Esteve De Palautordera Martes 12:00-16:30
(Barcelona), Spain, Sant Esteve Miércoles 12:00-16:30
de Palautordera Jueves 12:00-16:30

Viernes 12:00-16:30
Sabado 12:00-16:30
Domingo 12:00-16:30

Hecho con carta.menu
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