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(+33)34932213141,(+33)34932210595 - http:/Imerenderodelamari.com?
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El menu de Merendero De La Mari de Barcelona comprende aproximadamente 94 diferentes comidas y bebidas.
En promedio pagaras por un plato / bebida alrededor de 20 €. Lo que no le gusta a User de Merendero De La
Mari:
no tenian un buen servicio, entre platos y platos podian dormir una siesta, si ontem muy poco servicio, entre
plato o plato tenias tiempo para dormir una siesta pequefia. leer mas. El local ofrece Wlan gratis para sus
visitantes, y en los espacios accesibles también llegan clientes con silla de ruedas o con limitaciones
fisiolégicas. En el Merendero De La Mari de Barcelona tienes la oportunidad de probar apetitosas comidas
vegetarianas mendus, en las que no se encontrara rastro de carne animal o pescado, es posible relajarse en el
bar con una recién tirada u otras bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas. Ademas, también hay platos
mediterraneos ligeros para elegir, las recetas espafolas con sus deliciosas sabrosas salsas y especias son
populares entre los invitados.
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Bebidas no alcohdlicas
AGUA

ﬂ l.l Il.

BURRATA

Tapas calientes - warme
lapas

GAMBAS AL AJILLO $21.7
Meruis de sushi

INICIO

Pescado y marisco

ARROZ NEGRO $25.0

Tapas

PESCADITO FRITO $16.3

Sobremesa - dessert

CREMA CATALANA $7.1

Snacks & fingerfood

CALAMARES A LA ROMANA $15.8
Tischagerichie
PAELLA

drroces

ARROZ CALDOSO DE

PESCADORES $39.7

Mariscos
NAVAJAS A LA PLANCHA

Cafes

CAFE IRLANDES

Sopas y cremas

CREMA DE CALABAZAY
ZANAHORIA CON CRUJIENTE DE
PUERROS

Enirantes

MEJILLONES AL VAPOROALA
MARINERA

Raciones

CROQUETAS DE JAMON DE
BELLOTA

Primeros
PARRILLADA DE VERDURAS DE
TEMPORADA

Plato

ARROZ CON BOGAVANTE

Del mar [ from de sea

PAELLA PARELLADA

éntradas y picoteo

ZAMBURINAS GALLEGAS
Carpaccios y tartares

CARPACCIO DE SOLOMILLO CON
VIRUTAS DE PARMESANO

$18.4

$9.7

$12.3

$11.9

$15.6

$18.4

$43.6

$25.0

$19.4

$17.2
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festaurant calegory

VEGETARIANO

{os platos se preparan con

MARISCOS

Tapas calientes

PULPO A LA GALLEGA $21.1
PIMIENTOS DEL PADRON $10.8
BUNUELOS DE BACALAO $15.1
ENSALADA VARIADA $10.8

Bacalaos

BACALAO AL HORNO GRATINADO

CON ALLIOLI $26.1
BACALAO A LA PARRILLA SOBRE $25.0
ESCALIVADA ’

Paellas y arroces (ab 2 pers. |
PAELLA VEGETARIANA $20.1
PAELLA MARINERA $25.0

Fritos

CHIPIRONES DE PLAYA FRITOS $25.7

CROQUETAS DE PESCADO Y

MARISCO $11.9

GAMBAS REBOZADAS EN

TEMPURA $21.5

Carnes

CORDERO AL HORNO (COCCION
8HR A BAJA TEMP)

CARRILLERA DE TERNERA A
BAJA TEMPERATURA CON SALSA
DE OPORTO

SOLOMILLO DE TERNERA CON
FOIE Y OPORTO

ENTRECOT DE TERNERA AL
PARMESANO

Platos especiales
OSTRAS GALLEGAS (6
UNIDADES)

MILHOJAS DE ATUN CON TOMATE
CONFITADO, OREGANO Y
REDUCCION DE BALSAMICO

VIEIRAS A LA COMPOSTELANA

SUPREMA DE LUBINA CON
CHUTNEY DE PERA, CEBOLLA
DULCE Y REDUCCION DE
MODENA

éntranies calientes

TAGLIATELLE FRESCO CON
SALMON Y ESPINACAS

ALMEJAS DE CARRIL AL VINO
BLANCO (300 GR)

CHIPIRONES DE PLAYA
SALTEADOS O CON CEBOLLA

CALAMARCITOS DE PLAYAA LA
PLANCHA CON CEBOLLA DULCE

Pescados y marisco

BOGAVANTE DEL CANTABRICO
(600 GR)

PEZ ESPADA A LA DONOSTIARRA

$27.0

$15.2

$36.7

$23.3

$39.3

$27.1

$20.6

$35.1

$19.3

$31.0

$26.0

$19.5

$58.4

$19.4
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ATUN A LA PLANCHA CON
GUACAMOLE Y VINAGRETA DE $26.7
TOMATE

DORADA ALHORNOOALA

DONOSTIARRA $26.9
TIRAMISU CON SALSA DE CAFE $8.0
SORBETE DE LIMON $7.1
SORBETE DE MANDARINA $7.1
HELADO DE COCO $7.1
HELADO DE ARROZ CON LECHE Y $7.1
CANELA .
MARISCADA FRIA (BOGAVANTE,
CIGALAS, LANGOSTINOS, $108.9
NECORAS Y BUEY DE MAR) - (2 :
PAX)

CIGALAS A LA PLANCHA O AL $48.0
HORNO CON LIMON (400 GR) .
LANGOSTINOS A LA PLANCHA $45.8
(300 GR) .
GAMBAS DE LA COSTAALA $54.4
PLANCHA (300GR) .

NOTA: TODO EL PESCADO Y CARNE DE
LA CARTA, SE PUEDE HACER A LA
PLANCHA. TODOS LOS PLATOS DE LA
CARTA SE ELABORAN CON PRODUCTOS
ECOLOGICOS

Paellas (arroz d.o. pego
oliva)

PAELLA DE BUTIFARRA CON

ALCACHOFAS Y ESPARRAGOs  $21.7
PAELLA DE SECRETO IBERICO A
LA LENA CON MORCILLA, $24.9

CHORIZO Y SETAS

PAELLA DE ATUN FRESCO CON

AJITOS TIERNOS Y GUISANTES $23.9
FIDEUA CON CHIPIRONES DE $23.9
PLAYA ’
PAELLA DE BACALAO CON $23.9
VERDURITAS ’
PAELLA MIXTA DE CARNE Y $22.5

PESCADO CON MEJILLONES

PAELLA DE POLLO CON
COSTILLA DE CERDO, HABITAS Y $20.4
GUISANTES

Pescados

RODABALLO CON PURE DE
CALABAZAY AJITOS TIERNOS

SOPA DE PESCADOS Y MARISCOS $16.0

RAPE A LA PARRILLA CON
CREMOSO DE PATATAS,

$25.8

VERDURAS, PINONES Y PESTO DE 3315
RUCULA

DORADA O LUBINA SALVAJEALA oo o
SAL (1 KG) '
LENGUADO MEUNIERE OALA . o
PARRILLA (350 GR) '
SUPREMA DE MERLUZA EN

FRINCANDO CON ALMEJASY  $3L5
GAMBAS

SALMON A LA PLANCHA CON

PURE DE PUERROS Y $19.5
ESPARRAGOS

SUQUET DE RAPE CON GAMBAS ¢,

Y MEJILLONES

Entrantes frios
ENSALADA DE AGUACATE CON

GAMBAS, NARANJA Y VINAGRETA $18.1
DE MOSTAZA

ENSALADA CON QUESO DE
CABRA, PINONES Y JAMON $19.2
IBERICO
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JAMON DE BELLOTA RESERVA
“DON ALFONSO”

TARTAR DE ATUN CON AGUACATE
Y SALSA DE SOJA

TARTAR DE DOS SALMONES CON
MOSTAZA ANTIGUA Y CREMA DE
LIMON

CARPACCIO DE ATUN CON
VINAGRETA DE JENGIBRE, LIMAY $13.8
VERDURITAS

ANCHOAS DE SANTURCE SOBRE
LECHO DE TOMATE Y ACETO
BALSAMICO (6 FILETES)

BURRATA CON TOMATE
MARINADO, ALBAHACAY
BALSAMICO

ENSALADA DE BOGAVANTE Y
LANGOSTINOS CON VINAGRETA
DE NARANJA

$26.3

$20.6

$17.2

$17.8
$17.4

$31.4

Postre

PIRAMIDE DE CHOCOLATE NEGRO
CON EXTRACTO DE MENTA

SORBETE DE FRUTOS ROJOS (SIN
AZUCAR ANADIDO)

SURTIDO DE TARTAS DE LA CASA $11.9

PASTEL DE QUESO CON COULIS
DE FRUTOS ROJOS

$8.0

$7.1

$8.0

CRUJIENTE DE FRUTOS ROJOS Y
MARACUYA CON COULIS DE
GUANABANA

LINGOTE DE CAFE CON SALSA DE
CHOCOLATE

BROWNIE DE CHOCOLATE Y
NUECES DE PECAN CON COULIS
DE NARANJA

BIZCOCHO ROSA DE SIRIA CON
CREMA, FRAMBUESA, Y SALSA DE
MANGO Y ESPECIAS

MOUSSE DE LIMON VERDE CON
COULIS DE GUAYABA

SEMIESFERA DE CHOCOLATE CON
COULIS DE FRESAY ALBAHACA

SABLE DE LIMON Y MERENGUE
CON GROSELLA NEGRA

TATEN DE HIGOS CON CREMA
INGLESA

LOCURA DE CHOCOLATE CON
COULIS DE NARANJA AMARGA

TARTALETA DE ABANDANOS CON
MOUSSE DE YUZU, ALMENDRAS,
TE VERDE Y COCO

SORBETE DE PINA Y MARIA LUISA
HELADO DE VAINILLA TAHITI

HELADO DE CHOCOLATE DE
GUANAJA

$8.3

$8.0

$8.0

$8.4

$8.4

$7.8

$8.4

$8.0

$8.6

$7.9

$7.1
$7.1

$7.1
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Merendero De 1a Mari

Plaga Pau Vila, 1 BAJO. 08039. Horario de apertura:

BARCELONA, Barcelona, Spain Lunes 12:00 -23:30
Martes 12:00 -23:30
Miércoles 12:00 -23:30
Jueves 12:00 -23:30
Viernes 12:00 -23:30
Sabado 12:00 -23:30
Domingo 12:00 -23:30

Hecho con carta.menu



