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Enlace de código
QR al menú de
Merendero De La
Mari

El menú de Merendero De La Mari de Barcelona comprende aproximadamente 94 diferentes comidas y bebidas.
En promedio pagarás por un plato / bebida alrededor de 20 €. Lo que no le gusta a User de Merendero De La

Mari:
no tenían un buen servicio, entre platos y platos podían dormir una siesta, si ontem muy poco servicio, entre

plato o plato tenías tiempo para dormir una siesta pequeña. leer más. El local ofrece Wlan gratis para sus
visitantes, y en los espacios accesibles también llegan clientes con silla de ruedas o con limitaciones

fisiológicas. En el Merendero De La Mari de Barcelona tienes la oportunidad de probar apetitosas comidas
vegetarianas menús, en las que no se encontrará rastro de carne animal o pescado, es posible relajarse en el

bar con una recién tirada u otras bebidas alcohólicas y no alcohólicas. Además, también hay platos
mediterráneos ligeros para elegir, las recetas españolas con sus deliciosas sabrosas salsas y especias son

populares entre los invitados.

https://carta.menu



Bebida� n� alcohólica�
AGUA

Antipast�
BURRATA

Tapa� caliente� - warm�
tapa�
GAMBAS AL AJILLO $21.7

Menú� d� sush�
INICIO

Pescad� � marisc�
ARROZ NEGRO $25.0

Tapa�
PESCADITO FRITO $16.3

Sobremes� – desser�
CREMA CATALANA $7.1

Snack� & fingerfoo�
CALAMARES A LA ROMANA $15.8

�schsgericht�
PAELLA

Arroce�
ARROZ CALDOSO DE
PESCADORES $39.7

Marisc�
NAVAJAS A LA PLANCHA $18.4

Cafe�
CAFÉ IRLANDÉS $9.7

Sopa� � crema�
CREMA DE CALABAZA Y
ZANAHORIA CON CRUJIENTE DE
PUERROS

$12.3

Entrante�
MEJILLONES AL VAPOR O A LA
MARINERA $11.9

Racione�
CROQUETAS DE JAMÓN DE
BELLOTA $15.6

Primer�
PARRILLADA DE VERDURAS DE
TEMPORADA $18.4

Plat�
ARROZ CON BOGAVANTE $43.6

De� mar / fro� d� se�
PAELLA PARELLADA $25.0

Entrada� � picote�
ZAMBURIÑAS GALLEGAS $19.4

Carpacci� � tartare�
CARPACCIO DE SOLOMILLO CON
VIRUTAS DE PARMESANO $17.2
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Restauran� categor�
VEGETARIANO

L� plat� s� prepara� co�
MARISCOS

Tapa� caliente�
PULPO A LA GALLEGA $21.1

PIMIENTOS DEL PADRÓN $10.8

Entrant�
BUÑUELOS DE BACALAO $15.1

ENSALADA VARIADA $10.8

Bacala�
BACALAO AL HORNO GRATINADO
CON ALLIOLI $26.1

BACALAO A LA PARRILLA SOBRE
ESCALIVADA $25.0

Paella� � arroce� (ab 2 per�. /
45 mi�. zubereitung�ei�)
PAELLA VEGETARIANA $20.1

PAELLA MARINERA $25.0

Frit�
CHIPIRONES DE PLAYA FRITOS $25.7

CROQUETAS DE PESCADO Y
MARISCO $11.9

GAMBAS REBOZADAS EN
TEMPURA $21.5

Carne�
CORDERO AL HORNO (COCCIÓN
8HR A BAJA TEMP) $27.0

CARRILLERA DE TERNERA A
BAJA TEMPERATURA CON SALSA
DE OPORTO

$15.2

SOLOMILLO DE TERNERA CON
FOIE Y OPORTO $36.7

ENTRECOT DE TERNERA AL
PARMESANO $23.3

Plat� especiale�
OSTRAS GALLEGAS (6
UNIDADES) $39.3

MILHOJAS DE ATÚN CON TOMATE
CONFITADO, ORÉGANO Y
REDUCCIÓN DE BALSÁMICO

$27.1

VIEIRAS A LA COMPOSTELANA $20.6

SUPREMA DE LUBINA CON
CHUTNEY DE PERA, CEBOLLA
DULCE Y REDUCCIÓN DE
MÓDENA

$35.1

Entrante� caliente�
TAGLIATELLE FRESCO CON
SALMÓN Y ESPINACAS $19.3

ALMEJAS DE CARRIL AL VINO
BLANCO (300 GR) $31.0

CHIPIRONES DE PLAYA
SALTEADOS O CON CEBOLLA $26.0

CALAMARCITOS DE PLAYA A LA
PLANCHA CON CEBOLLA DULCE $19.5

Pescad� � marisc�
BOGAVANTE DEL CANTÁBRICO
(600 GR) $58.4

PEZ ESPADA A LA DONOSTIARRA $19.4
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ATÚN A LA PLANCHA CON
GUACAMOLE Y VINAGRETA DE
TOMATE

$26.7

DORADA AL HORNO O A LA
DONOSTIARRA $26.9

P�tre�
TIRAMISU CON SALSA DE CAFÉ $8.0

SORBETE DE LIMÓN $7.1

SORBETE DE MANDARINA $7.1

HELADO DE COCO $7.1

HELADO DE ARROZ CON LECHE Y
CANELA $7.1

Marisc�
MARISCADA FRIA (BOGAVANTE,
CIGALAS, LANGOSTINOS,
NÉCORAS Y BUEY DE MAR) – (2
PAX)

$108.9

CIGALAS A LA PLANCHA O AL
HORNO CON LIMON (400 GR) $48.0

LANGOSTINOS A LA PLANCHA
(300 GR) $45.8

GAMBAS DE LA COSTA A LA
PLANCHA (300GR) $54.4

NOTA: TODO EL PESCADO Y CARNE DE
LA CARTA, SE PUEDE HACER A LA
PLANCHA. TODOS LOS PLATOS DE LA
CARTA SE ELABORAN CON PRODUCTOS
ECOLÓGICOS

Paella� (arroz �.�. peg�
oliv�)
PAELLA DE BUTIFARRA CON
ALCACHOFAS Y ESPÁRRAGOS $21.7

PAELLA DE SECRETO IBÉRICO A
LA LEÑA CON MORCILLA,
CHORIZO Y SETAS

$24.9

PAELLA DE ATÚN FRESCO CON
AJITOS TIERNOS Y GUISANTES $23.9

FIDEUÁ CON CHIPIRONES DE
PLAYA $23.9

PAELLA DE BACALAO CON
VERDURITAS $23.9

PAELLA MIXTA DE CARNE Y
PESCADO CON MEJILLONES $22.5

PAELLA DE POLLO CON
COSTILLA DE CERDO, HABITAS Y
GUISANTES

$20.4

Pescad�
RODABALLO CON PURÉ DE
CALABAZA Y AJITOS TIERNOS $25.8

SOPA DE PESCADOS Y MARISCOS $16.0

RAPE A LA PARRILLA CON
CREMOSO DE PATATAS,
VERDURAS, PIÑONES Y PESTO DE
RÚCULA

$31.5

DORADA O LUBINA SALVAJE A LA
SAL (1 KG) $80.0

LENGUADO MEUNIÈRE O A LA
PARRILLA (350 GR) $45.8

SUPREMA DE MERLUZA EN
FRINCANDÓ CON ALMEJAS Y
GAMBAS

$31.5

SALMÓN A LA PLANCHA CON
PURÉ DE PUERROS Y
ESPÁRRAGOS

$19.5

SUQUET DE RAPE CON GAMBAS
Y MEJILLONES $32.6

Entrante� frí�
ENSALADA DE AGUACATE CON
GAMBAS, NARANJA Y VINAGRETA
DE MOSTAZA

$18.1

ENSALADA CON QUESO DE
CABRA, PIÑONES Y JAMÓN
IBÉRICO

$19.2
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JAMÓN DE BELLOTA RESERVA
“DON ALFONSO” $26.3

TARTAR DE ATÚN CON AGUACATE
Y SALSA DE SOJA $20.6

TARTAR DE DOS SALMONES CON
MOSTAZA ANTIGUA Y CREMA DE
LIMÓN

$17.2

CARPACCIO DE ATÚN CON
VINAGRETA DE JENGIBRE, LIMA Y
VERDURITAS

$13.8

ANCHOAS DE SANTURCE SOBRE
LECHO DE TOMATE Y ACETO
BALSÁMICO (6 FILETES)

$17.8

BURRATA CON TOMATE
MARINADO, ALBAHACA Y
BALSÁMICO

$17.4

ENSALADA DE BOGAVANTE Y
LANGOSTINOS CON VINAGRETA
DE NARANJA

$31.4

P�tr�
PIRÁMIDE DE CHOCOLATE NEGRO
CON EXTRACTO DE MENTA $8.0

SORBETE DE FRUTOS ROJOS (SIN
AZUCAR AÑADIDO) $7.1

SURTIDO DE TARTAS DE LA CASA $11.9

PASTEL DE QUESO CON COULIS
DE FRUTOS ROJOS $8.0

CRUJIENTE DE FRUTOS ROJOS Y
MARACUYÁ CON COULIS DE
GUANÁBANA

$8.3

LINGOTE DE CAFÉ CON SALSA DE
CHOCOLATE $8.0

BROWNIE DE CHOCOLATE Y
NUECES DE PECAN CON COULIS
DE NARANJA

$8.0

BIZCOCHO ROSA DE SIRIA CON
CREMA, FRAMBUESA, Y SALSA DE
MANGO Y ESPECIAS

$8.4

MOUSSE DE LIMÓN VERDE CON
COULIS DE GUAYABA $8.4

SEMIESFERA DE CHOCOLATE CON
COULIS DE FRESA Y ALBAHACA $7.8

SABLÉ DE LIMÓN Y MERENGUE
CON GROSELLA NEGRA $8.4

TATÉN DE HIGOS CON CREMA
INGLESA $8.0

LOCURA DE CHOCOLATE CON
COULIS DE NARANJA AMARGA $8.6

TARTALETA DE ARÁNDANOS CON
MOUSSE DE YUZÚ, ALMENDRAS,
TE VERDE Y COCO

$7.9

SORBETE DE PIÑA Y MARIA LUISA $7.1

HELADO DE VAINILLA TAHITI $7.1

HELADO DE CHOCOLATE DE
GUANAJA $7.1
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Merender� D� L� Mar�
Plaça Pau Vila, 1 BAJO. 08039.
BARCELONA, Barcelona, Spain

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Lunes 12:00 -23:30
Martes 12:00 -23:30
Miércoles 12:00 -23:30
Jueves 12:00 -23:30
Viernes 12:00 -23:30
Sábado 12:00 -23:30
Domingo 12:00 -23:30
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