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Enlace de código
QR al menú de
DiBocca

En esta website encontrarás el menú completo DiBocca de Madrid. Actualmente hay 123 menús y bebidas a la
venta. Para ofertas cambiantes por favor contacta directamente con el propietario del restaurante. También

puedes contactarlo a través de su sitio web. Qué le gusta a Juana Esquivel de DiBocca:
muy buen tratamiento y buena comida. en la misma calle grande, pasando el teatro del rey león. tiene un menú
para 13'95€. bastante bueno para la zona en la que está. La buena pasta, y las pizzas, también. Definitivamente

podrías pasar por aquí. leer más. Lo que no le gusta a Helena Galarza de DiBocca:
dibocca este excelente y recomendable restaurante se caracteriza por tener la mejor atención a los clientes.

Cuenta con un ambiente agradable con aire acondicionado y un amplio menú en el que podrás encontrar de los
mejores dulces y salados placeres a excelentes vinos. Disfrute de desayunos, almuerzos, cenas y cenas. Lo
encontraste en Madrid, España. leer más. En DiBocca de Madrid se hornea crujiente pizza según el método

heredado fresco, finos platos vegetarianos también están disponibles en la carta. Si quieres desayunar, te
espera un abundante brunch, con las bocaditas, Tapas, no puedes hacer nada en absoluto mal, especialmente

porque hay algo para cada sabor.

https://carta.menu



Aperitiv�
CHILES RELLENOS

Süß� dessert�
TIRAMISU

Main�
LOMO DE BACALAO

Pescad�
RISOTTO DE LANGOSTINOS

P�z� - klei� ø 20c�
PROSCIUTTO Y FUNGHI

P�z� mitte�
DIÁVOLA

Aperitiv�
TEMPURA

Carn�
PARILLA

Entrada�
PROVOLONE AL HORNO

Cacerola�
PATATE CON SALMÓN

Pasta�
LASAÑA TRADICIONAL

L� p�z�
6 STAGIONI

Rigaton�
RIGATONI FRUTTI DE MARE

Ca�on�
CALZONE

Carne�
MEDALLONES DE SOLOMILLO IBÉRICO

P�z� - ø18c�
ALPINA

Past� mi� käs� überbacke�
CANNELONI ROSSINI

Vin�
VINO TINTO CUNE CRIANZA

Salsa� - sauce�
SALSA DE PIMIENTA

Diensta�: p�zata� (nich� a�
feiertage�)
RAGAZZA

America� p�z� - norma� �
26c�
TEXANA
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P�ze� - klei� ø c�. 24c�
CESARE

Anticuch�
DE PULPO

Arroce� � pasta�
TALLARINES AL WOK

Gratinad�
LASAÑA DE VERDURAS

Terner�
ENTRECOT

Vegetabl� dishe�
PROSCIUTTO ESPÁRRAGOS

Modifier�
AGUA,

Signatur� cocktail�
TINTO

Italia� specialtie�
RISOTTO

Gree� & fi�
MILHOJAS DE BERENJENA

Modif. sals� carn�
SALSA MARSALA

Ripien� � past� a� forn�
CANOLLI DE ROQUEFORT Y MEMBRILLO

P�z� r�s� (bas� tomat� s�
ma�an�)
6 FORMAS

A bas� d� carn�
OSSOBRUCO E RISSO

L� plat� s� prepara� co�
est� ingrediente�
VERDURA

P�z�
MARGARITA

DELIZIOSA

Refresc�
NESTEA

COCA

Ensalad�
ENSALADA DE MANGO Y FOIE

LANGOSTINOS Y GULAS

Past� ( �sillon� - spaguett� -
pappardell�- gnocch�)
FUSILLONI CON PULPO Y LANGOSTINOS

FUSILLONI CON QUESO CREMA
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Past� fresc� � lisci�
SPAGHETTI DUO MARE Y MONTI

TALLARINES CON BOLETUS

Risott� � pesc�
RISOTTO DE POLLO CON BOLETUS

SALMÓN FRESCO A LA PARRILLA

Si� clasificar
SALSA ROQUEFORT

SALSA DE BOLETUS

Insalat�
FRUTOS SECOS Y RULO DE CABRA

DIBOCCA

CROCCANTE DI POLLO

Entrante�
CROSTINI VARIADOS

JARDINERA DE VERDURAS

BURRATA AL FUNGHY

Est� tip� d� plat� s� sirve�
PASTA

PIZZA

POSTRES

Bebida� n� alcohólica�
COCA COLA LIGHT

FANTA NARANJA

FANTA LIMON

DUENDE

Past�
SPAGHETTI A LA BOLOÑESA

ESPAGUETI CARBONARA

CARBONARA

DI CAPRA

Vin� tint�
VINO TINTO RAMÓN BILBAO CRIANZA

VINO TINTO HABLA DEL SILENCIO

VINO TINTO LUÍS CAÑAS CRIANZA

VINO TINTO MUGA

Vin� selecció�
SANGRE DE GIUDA

VINO BLANCO AÑARES

VINO ROSADO BENLLURI

VINO TINTO FINCA LA ESTACADA
BARRICA

Restauran� categor�
MEDITERRANEA

ITALIANA

VEGETARIANO

ITALIANO

Bebida� alcohólica�
BLANCO

ROSADO

SANGRÍA

LAMBRUSCO

AMERICANO
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Antipast�
PANE AGLIO Y MOZZARELLA

MOZZARELLA FRITA

TEMPURA VEGETALI

CARPACCIO DE MANZO

CAPRESE DE BUFALA

Mai� cours�
PIZZA DE PEPERONI

CUATRO QUESOS

SCALOPINE DI POLLO

SCALOPINE DI VITELLO

MILANESA DI VITELLO

Ripien� � past� a� forn�
SACCHETTI DE QUESO Y PERA CON
NUECES

GIRASOLI DE BOLETUS AL FOIE

GIRASOLI DE CALABAZA AL
GORGONZOLA

RAVIOLIS DE CARNE CON SALSA DE
BOLETUS

RAVIOLIS DE BACON Y QUESO CABRA

Past� fresc� � lisci�
SPAGUETTI PEPERONCCINO

SPAGUETTI ARRABIATA

SPAGUETTI CON GULAS Y GAMBAS

TALLARINES CON CHIPIRONES

PAPARDELLE CON CARABINEROS

GNOCCHI AL GORGONZOLA CON
SALVIA

PAPARDELLA CASALINGA

Bebida�
LAMBRUSCO ROSADO

LAMBRUSCO TINTO

VINO TINTO PROTOS ROBLE

COCA COLA CERO

ACUARIO NARANJA

ACUARIO LIMON

AGUA MINERAL

AGUA MINERAL CON GAS

P�tre�
BROWNIE CON HELADO

TARTA DE QUESO

PANNA COTTA

PROFITEROLES

SORBETE DE LIMÓN

CARPACCIO DE PIÑA

BOMBA DI CIOCCOLATO

TARTA DE ZANAHORIA

COBBLER DE MANZANA Y MELOCOTÓN
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D�Bocc�
Calle Gran Vía, 59, Madrid,
28013, Spain

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Lunes 13:00-16:00 20:30-24:30
Martes 13:00-16:00 20:30-24:30
Miércoles 13:00-16:00 20:30-
24:30
Jueves 13:00-16:00 20:30-24:30
Viernes 13:00-16:00 20:30-24:30
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