L».Enlace de codigo
QR al menu de La
Taverna Del Clinic

Carta de menuis a Taverna Del Clinic

https://carta.menu
Rosselld, 155 BAJO. 08036. Barcelona, Spain
(+34)934104221,(+34)937637443 - http:/lwww.facebook.com/

Un extenso menu de La Taverna Del Clinic de Barcelona con todos los 102 menUs y bebidas lo encontraras aqui
en el mend. Para ofertas cambiantes por favor contacta por teléfono o a través de los datos de contacto en el
sitio web con el duefio. Qué le gusta a User de La Taverna Del Clinic:

Es tracta d'un molt bon establiment on degustar qualitat, amb bona presentacio i bon servei. Tot i aixi, la reserva
estava feta 17 dies enrera i ens han assignat la pitjor taula per 2 comensals. Amb el descompte dels yums,
resulta més coherent el preu final. Repetirem i esperem tenir més sort amb la taula la propera vegada.
Recomanem les navalles i la ventresca de tonyina, per exemple. leer mas. Lo que no le gusta a User de La
Taverna Del Clinic:

En una amarga desviacion de nuestras experiencias gastronémicas anteriores en Barcelona, La Taverna del
Clinic fue una decepcion, principalmente por el servicio frio y cruel. leer mas. Con agradable clima se puede
incluso ser atendido en la zona exterior, y hay sin costo WiFi. Los locales en el lugar son accesibles y por lo
tanto no representan ningln problema para los invitados que usan sillas de ruedas o tienen discapacidades
fisicas. Si tienes ganas de golosinas, La Taverna Del Clinic puede facilmente remediar eso con sus magicos
postres, también hay exquisitos platos vegetarianos en el menud. Ademas, el local ofrece un sélido surtido de
deliciosas tapas, que sin duda dejaran una impresion duradera, buenos platos mediterraneos platillos
digestibles también estan para elegir.
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Sopas

MENUDO

Platos de pasia
RAVIOLES

Dolci

TATIN DE MANZANA

Snacks

CROQUETAS

Toast

TOSTADA FRANCESA

Sandwich, bagels, burger

HUEVO FRITO

Sweels

PASTEL DE CHOCOLATE

Sabsas

SALSA

WO e 0 I In (]

TORO

Vegetarische tapas
CROQUETAS CASERAS

Pescado y marisco

ARROZ NEGRO

TRefrescos

COCA-COLA

Tapas
PATATAS BRAVAS
Main course

CEVICHES

Carnes y pescados

BISTEC TARTARO

{a blanca-steakss

ENTRECOT

Drinks

BEBIDAS

”I 4 l 7 _o

BARRA (4 PLATOS COPA DE CAVA)
Menut gastro

3 APERITIVOS, 5 PLATOS Y 1 POSTRE

Gran menut laverna

3 APERITIVOS, 8 PLATOS, DEGUSTACION
DE QUESOS Y 2 POSTRES

Sin clasificar

AL PUNTO

Restaurant calegory

POSTRE



Carta de menuis la Taverna Del Clinic

INGLES

Pizza
NIEBLA

ESTELA
REAL

g o _0
QUESO FETA
LOMO

PURE DE PATATAS

Sugerencias con caviar
CAVIAR RUSO (50GR)

TOSTADITA DE CAVIAR RUSO CON
MANTEQUILLA DE NORMANDIA (10GR)

GAMBA ROJA HERVIDA EN SU PUNTO
DE SAL RELLENA DE CAVIAR (PRECIO
UNIDAD)

HUEVOS FRITOS DE NUESTRAS
GALLINAS CAMPERAS CON CAVIAR
RUSO

Este tipo de plalos se sirven
"i POSTRES
& PEZ
i“ TOSTADAS

BIFE

Para acabar

TRUFAS DE CHOCOLATE (CACAO 65
SORBETE DE VERDURA Y CITRICOS

OMELETTE SURPRISE DE PISTACHO
FLAMBEADA

NUESTRA TORRIJA CASERA CON
HELADO DE CANELA

BUNUELOS TIBIOS DE CHOCOLATE CON
VAINILLA

ESPUMA DE MANGO CON FRESAS Y
SORBETE DE CITRICOS

CREMA CATALANADE COCOY
CHOCOLATE BLANCO CON HELADO DE
TRUFA NEGRA

Desde el mar

GAMBA ROJA DE NUESTRA COSTAALA
SAL (PRECIO SEGUN MERCADO)

PESCADO FRESCO DE ANZUELO CON
RIGATONIS RELLENOS DE VERDURITAS
CRUJIENTES

CALAMAR FRESCO CON ARROZ NEGRO,
BROTES FRESCOS Y ALIOLI
AGRADABLE

VENTRESCA TIBIA DE ATUN ROJO CON
GNOCCHI-MOCHI DE TUPINAMBO,
SPAGUETTIS DE SEPIAY SALSA MISO

HABAS ASTURIANAS CON ALMEJAS Y
TRIPAS DE BACALAO

ALCACHOFAS DEL TER SALTEADAS
CON LANGOSTINOS Y SOFRITO DE
TOMATE

ESPARDENAS A LA PLANCHA CON
SETAS ORIENTALES Y TOQUES DE
PIMIENTA VERDE

COCOCHAS DE MERLUZA AL PIL-PIL
CON CRESTAS DE GALLO

PERRETXICOS EN CALDITO IBERICO
CON VIEIRAS

TRIFASICO DEL BACALAO

Para abrir boca

LAS FAMOSAS BRAVAS DE LA TAVERNA,
CON OPCION MUY PICANTE
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CANGREJO REAL GRATINADO CON
SALSA HOLANDESA Y ESTRAGON
FRESCO

ANCHOAS DEL CANTABRICO SOBRE
LAMINA CRUJIENTE, TOMATE Y
ESCALUNA NEGRA (PRECIO UNIDAD)

OSTRAS DE NORMANDIA N° 1

GAZPACHO DE MELOCOTON CON
BERBERECHOS, PISTACHO Y ACEITE
VIRGEN

JAMON IBERICO DE BELLOTA RESERVA
CRIADO LIBREMENTE EN LA SIERRA DE
GREDOS (100GR)

JAMON IBERICO DE BELLOTA RESERVA
CRIADO LIBREMENTE EN LA SIERRA DE
GREDOS (50GR)

LOMO IBERICO DE BELLOTA RESERVA
CURADO DE FORMA ARTESANAL EN
AVILA (100GR)

LOMO IBERICO DE BELLOTA RESERVA
CURADO DE FORMA ARTESANAL EN
AVILA (50GR)

AUTENTICA LONGANIZA DE SENDRA DE
VIC (100GR)

SURTIDO DE QUESOS (SELECCION DE
QUESOS: ESPANOLES, FRANCESES,
SUIZOS, ITALIANOS E INGLESES)
PRECIO SEGUN MERCADO

Desde el campo

CANELON FINO DE PATO ROSTIDO CON
BOLETUS

RABO DE TORO GUISADO Y
DESHUESADO CON VINO DEL PRIORAT
Y ESCALONIAS

RIS DE VEAU LACADAS CON DEMI-
GLACE DE NARANJAY FRUTAS ALA
VAINILLAY CARDAMOMO

ESPALDITA DE CABRITO COCINADA A
BAJA TEMPERATURA Y RELLENA CON
SUS MOLLEJAS

ARROZ DE SETAS Y PICHON DE SANGRE
LIGERAMENTE AHUMADO Y DORADO

MELOSO DE TERNERA Y PARMENTIER
DE PATATA VIOLETA

TATAKI DE BUEY CON SALSA TOSAZU Y
SETAS CONFITADAS

COSTILLA DE RUBIA GALLEGA ASADA
EN SUS PROPIOS JUGOS

CHULETA DE AUTENTICA RUBIA
GALLEGA DORADA EN SARTEN DE
COBRE (PRECIO KILO)

PATO MUDO HEMBRA LACADO CON
DEMI-GLACE DE MOSTAZA Y CURRY

PANCETA CONFITADA CON PARMENTIER
Y CAVIAR

{oa platoa se preparan con
estos ingredientes

y ARROZ
} PATO
" CHOCOLATE
PAPAS
CARNE
TOMATE
PAPAS
CHAMPINONES
CAMARONES
HUEVO

CARNE DE RES

Para empezar
COLMENILLAS A LA CREMA DE FOIE

CALLOS, CAP I POTAY GARBANZOS A
LA PROVENZAL

MICUIT CON MANZANA CARAMELIZADA
Y PEDRO XIMENEZ

HUEVO POCHE DE GALLINAS
CAMPERAS CON SETAS, BUTIFARRA
DEL PEROL Y CARPACCIO DE GAMBA
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TARTAR DE BUEY GALLEGO PICADO A
MANO CON VINAGRETA FRANCESA
(100GR)

TARTAR DE BUEY GALLEGO PICADO A
MANO CON VINAGRETA FRANCESA
(50GR)

TERRINA DE FOIE MICUIT CON ANGUILA
AHUMADA DEL DELTAYY MANGO

SASHIMI TIPO CEVICHE DE LA TAVERNA

PASTA ITALIANA CON SOFRITO DE
BOGAVANTE Y SUS JUGOS

ENSALADA DE ESCAROLA CON
VINAGRETA DE BURRATA, ANCHOAS Y
TOMATE SECO SICILIANO

COLITAS DE GAMBAS MARINADAS CON
ESCABECHE DE JEREZ Y CAVIAR DE
MANZANA ACIDA

IGLl'J,DE PULPO CON CACHELO
AUTENTICO

XATONADA DE LA TAVERNA

TARTAR DE BOGAVANTE, AGUACATE,
PLANCTON Y AIRE DE JENGIBRE

CALAMAR A LA PLANCHA CON BERROS
Y PICO DE GALLO
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{a Taverna Del Clinic

Rossellé, 155 BAJO. 08036. Horario de apertura:

Barcelona, Spain Domingo 12:00-17:00
Lunes 08:00-18:00
Martes 08:00-18:00
Miércoles 08:00-18:00
Jueves 08:00-18:00

Hecho con carta.menu




