
Gasthof Zur Grünen Linde Speisekarte
Alt-Marienfelde 28, Berlin, Germany

(+49)0307214847,(+49)307214847,(+49)307227636 - http://www.landhaus-
mahlsdorf.de/

Das Menü des Gasthof Zur Grünen Linde aus Berlin enthält etwa 45 verschiedene Gerichte und Getränke.
Durchschnittlich zahlst Du für ein Gericht / Getränk etwa 15 €, und hier findest Du alle 45 Gerichte und Getränke
auf ihrer Speisekarte. Dieses Restaurant reicht Gerichte, welche typisch für den ganzen Kontintent Europa

sind, es stehen auch appetitliche vegetarische Menüs auf der Speisekarte. Nach dem Essen (oder
währendessen) kannst Du noch an der Bar bei einem alkoholischen oder nicht-alkoholischen Getränk
entspannen. Im Gasthof Zur Grünen Linde erhältst Du herzhafte deutsche Gerichte sowie schmackhafte

Beilagen wie Knödel sowie Salate. Wenn es zum Abschluss noch etwas Nachspeise sein darf, enttäuscht auch
dort Gasthof Zur Grünen Linde nicht mit seiner großen Auswahl an Desserts. Bei diesem Etablissement kannst

Du für Reservierungen einfach die Telefonnummer der Kontaktnummer (+49)0307214847,(+49)307214847,
(+49)307227636 durchklingeln. Auf der Website des Restaurants landhaus-mahlsdorf.de besteht möglicherweise

die Möglichkeit, Mahlzeiten zu bestellen.

https://speisekarte.menu



Ensaladas
ENSALADA

Bebidas no alcohólicas
AGUA

Bebidas alcohólicas
CHARDONNAY

Pasta
PARMESANO

Mains
SOLOMILLO

Snacks
CROQUETAS

Platos de pescado
PESCADO DEL DÍA

Sides
VEGETALES DE TEMPORADA

Crêpevariationen
JAMÓN Y QUESO

Duc tam specialities
PECHUGA DE POLLO

Appetizers
HOMEMADE DUCK TERRINE

Popular items
RABO DE TORO ESTOFADO

Drinks
BEBIDAS

Tapas - para picar
HOMEMADE HAM CROQUETTES

Breakfast on the side
TOMATES

Formule du soir €25.9
ENTRADA

Turkish menu appetizers
ENSALADA RUSA

Restaurant category
POSTRE

Stews
BRAISED BEEF CHEECKS

PIG´S TROTTERS IN WHITE WINE

Eggs
SCRAMBLED EGGS AND BOLETUS
EDULI

EGGS AND CHIPS WITH SLICES OF
CURED HAM

SCRAMBLED EGGS WITH ONION AND
CURED HAM
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Grilled meals
LOIN OF IBERIAN PORK WITH OLD
MUSTARD

BEEF ENTRECOT WITH CHIPS

OX SIRLOIN STEAK WITH CHIPS

Este tipo de platos se sirven
POSTRES

BIFE

PEZ

Pescado
FRIED HAKE IN FLOUR AND EGG IN
CUBES

BABY SQUID IN ONIONS

PRAWN IN GARLIC SAUCE

COD AND HOMEMADE TOMATO

Los platos se preparan con
estos ingredientes
TOMATE

VERDURAS

QUESO

JAMÓN

CARNE

Starters
WARM GREEN BEANS AND FOIE SALAD

TOMATO AND TUNA BELLY SALAD

COLD CREAMY TOMATO WITH EGG AND
CURED HAM

SANTOÑA ANCHOVY FILETS WITH
TOMATO

CURED IBERIAN PORK LOIN (FROM
ACORN-FED PIGS)

CURED IBERIAN HAM (FROM ACORN-
FED PIGS)

Specialities
OWN STYLE TRIPES

PISTO MANCHEGO (FRIED MIXED
VEGETABLES) WITH FRIED EGGS

SCRAMBLED EGGS AND BLOOD
SAUSAGE

STRIPS OF MONKFISH FRIED IN FLOUR
AND EGG WITH TARTAR SAUCE

COW LOIN

POTATOES “A LA IMPORTANCIA” AND
MONKFISH
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Restaurante Vinoteca García De La Navarra
Calle Montalbán, 3. 28014.
MADRID, Madrid, Spain

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Martes 13:30-17:00
Miércoles 13:30-17:00
Jueves 13:30-17:00
Viernes 13:30-17:00
Sábado 13:30-17:00
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